
Weinlabor Edith Kessler GmbH 

Betrieb:_________________________________________________________ 

Ort/Lage: ________________________________________________________ 

Jahrgang:____________  Rebsorte:__________________________ 

Qualität:____________   Geschmack:________________________ 

Tank-Nr.:_________  Menge:_______________________ Liter 

O Mostanalyse O Jungweinanalyse  O AP-Analyse 

O Alkohol  O Restzucker  O Gesamtsäure 

O SO2  O Flüchtige Säure  O Weinsäure 

O BSA Kontrolle O Verkostung  O Bentonitbedarf 

O Schönung Klär-, Eiweiß-; Eisenschönung 

O Schönung Klär-; Eiweißschönung 

O Schönungsnachkontrolle 

O Sonstiges________________________________________________________ 
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